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Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

Saremo pronti ad accogliervi dalle 12:15 alle 13:30

Sfere campari orange, Ciliegia foie gras e arachidi
Cialda con anguilla alici e senape, Pizza fritta pecorino
Crocchetta granchio, porro e salsa leggermente piccante

) In equilibrio

I£’ Capesante mortadella servite con crema di topinambur

Croccante...
Salmone, burro e le sue uova

Focaccia
In teglia, pomodoro schiacciato, burrata e cipolle

Viene la sera
Raviolo pizzicato, ripieno di tre arrosti e salsa piemontese ‘

Pane
Lievito essiccato, cumino, burro montato e yogurt naturale

Attorno al fuoco
Filetto di vitello cotto rosa, servito con salsa alle spugnole

Panettone tradizionale di nostra produzione
Salsa mascarpone

sff Piccola pasticceria
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Costo a persona 115 € bevande escluse
Se gradito la nostra cantina propone Wine Pairing.
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Vi ricordiamo di comunicarci eventuali allergeni e intolleranze. Prenotazione obbligatoria.
Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com



