Mens San Valentine

Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

Cosmopolitan a modo Loro, wafer salmone e senape,
ciliegia al foie gras e arachidi, bigne tonno aringa,
focaccia gourmet pomodorini burrata
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BONTA A STRATI
Tartare di branzino, patata, erba cipollina, caviale

CARPIONE DACQUA DOLCE
Salmerino, verdure e zeste di agrumi

TONNO ALLORIENTALE
Bottoni ripieni di salsa verde, tartare di tonno rosso, brodo dashi,
pane lievito essicato e burro montato a perla

RELAZIONI PERICOLOSE
Fusillo, astice, gorgonzola

MEDAGLIONE DI FILETTO DI FASSONA
Servito in crudité con crema di ostriche Gillardeau

RISO LATTE PER CENA
Crema di riso, gelato al limone e finocchio, spuma allo yogurt,

semi di finocchietto selvatico, cialda alla liquirizia

Coccole dolci
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Costo a persona 130 € Bevande escluse

Viricordiamo di comunicarci eventuali allergeni e intolleranze. Prenotazione obbligatoria.

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com
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